
○事業概要（新規性、市場性等）
・本事業では、北海道の一次産品を「そのまま凍結」あるいは「加工して凍結」した食品を製造・販売
するものである。更に、単なる冷凍食品ではなく、飲食店等消費地側で差別化商品となり得る高付
加価値商品群を開発・製造・販売すると共に、そこに糖質制限食というあらたなカテゴリーを創造し
て、外食産業における健康志向ラインナップを育てていくものである。これにより、ユーザーである飲
食店等は、あたかも自社のセントラルキッチンを活用するかのように、本事業における商品及び
サービスを活用することが可能となる。加えて、提供する仕組み（インフラ）として、WebＥＤＩをベー
スに産地と需要家の直接取引等を包含したＩＴ機能と、物流（３ＰＬ）も組み込んだ流通機能を整備す
る。これらを異業種連携により実現し、これまでにない新しいビジネスモデルを事業化する。

コア企業：㈱小樽フィッシャーマンズキッチン
（札幌市）
・北海道産品仕入及び加工販売

糖 食 製造 び 売㈱リテイルプロパティ

㈱ガルフネット

マーケティング・導入検証協力

販売・斡旋・紹介
仕入加工及び販売、セントラルキッチン機能

事業名：多対多のＷｅｂＥＤＩ機能と、実業であるサプライチェーンの二つ機能を一体化し、北海道
ブランドの食材をセントラルキッチンとして提供するサービスの事業化

地域 北海道札幌市 認定日 平成２１年１２月４日 １－２１－０５６

事業分類 サービス テーマ分類 その他

連携体の構成事業推進体制

・糖質制限食の製造及び加工販売

・急速冷凍技術を活用したセントラルキッチン機能

㈱リテイルプロパティ
マネジメント

㈱ニュートラル
（札幌市）
・インターネット受発注ＥＤＩシステム
の開発

①補助金
②低利融資
③ＩＰＡ債務保証

ＷｅｂＥＤＩ開発

支援予定メニュー

㈱北海道ガルフネットソリュー
ションズパートナー
（札幌市）
・受発注データベース管理

・データセンタ運営及び管理

データセンター運営管理
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物流・保管（倉庫）業務

糖質制限食メニュー監修他

財団法人高雄病院
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