
地域
鹿児島県
鹿屋市

認定日 平成２１年２月２０日 通巻番号 ８ － ２０ － ０１８

事業名
芋麹用「乾燥サツマイモダイス」や「大隅の農産物を活用した乾燥
粉末」の開発と販路開拓

連携体

中小企業者 株式会社オキス（製造業）

農林漁業者 アネット有限会社(農業)

連携参加者

サポート機関等
鹿屋商工会議所地域力連携拠点、地域力連携拠点かごしま産業支援センター、
鹿児島県工業技術センター､地域活性化支援事務局

事業概要（連携の経緯、商品等の新規性・市場性・競争力）

◆連携の経緯
芋焼酎の製造は、麹原料として輸入米を用いるのが主流で

あるが、鹿児島県の特産品であるサツマイモの活用促進を
目的に、サツマイモ生産者であるアネット有限会社､鹿児島
県工業技術センター及び県内焼酎メーカー４社が共同研究
し、サツマイモ100%麹の開発に成功した。「全量芋仕込
み焼酎」の安定供給に向けて実験を重ねた結果、乾燥させた
サツマイモを５ミリ角に切ったものに麹菌を混ぜたものが最適
であることがわかり、株式会社オキスが持つ農産物乾燥加工
技術を活用し、麹用の「乾燥サツマイモダイス」として量産化
を行うこととなった。

◆新商品又は新役務の内容とその市場性・競争力
より風味の出る新たなサツマイモの品種の導入により「乾燥

サツマイモダイス」の品質向上と販路開拓を行う。また、乾燥
加工技術を活かし、スイオウやゴマ､しいたけなど大隅の農
産物を活用して､健康食品用の乾燥粉末素材を開発する。
消費者は､より安心・安全な食品を求めており、これらの商
品群は､今後、芋焼酎業界や健康食品業界にとって不可欠な
ものとなると期待される。

「乾燥サツマイモダイス」

乾燥粉末のイメージ

連携体の構成と活用する経営資源

・

健康食品
市場

㈱オキス

・乾燥サツマイモダイス
・健康食品用乾燥粉末

・農産物の加工、販売
・農業に関するノウハウ
・加工技術

代表企業等の連絡先
◆代表者（所在地）：㈱オキス

（鹿児島県鹿屋市上高隈町1910番地3）

◆電話番号：０９９４ー４５ー３０３２

◆ＦＡＸ番号：０９９4ー４５ー２０３４

◆E-mail：okamotok@plum.ocn.ne.jp

◆ホームページ：http://oks.cc/

【代表者】
中小企業者

期待される地域経済への効果等
◆新商品の売上高・・・・・・・・・・・・・・・７０，０００千円（平成２４年３月）

◆本事業に伴う新規雇用創出者数‥‥‥‥‥５名

（平成２４年３月連携体全体）

◆「全量芋仕込み焼酎」の安定供給によるサツマイモの利用促進など

アネット㈲

【共同申請者】
農林漁業者

・サツマイモ等農作物

・農作物の生産
・農業技術の生産システム
開発

サツマイモ
等農産物

焼酎市場

出荷


