
事業名：青森市三内産のブラックベリー「三内縄文ベリー」を使った冷凍生果、
ピューレ等の開発、製造、販売

事業概要（地域産業資源の活用）

３類型 農林水産物 通巻番号 ２ － ２９ － ００６

地域資源名 ブラックベリー 認定日 平成３０年２月９日

地 域 青森県青森市 所管省庁 農林水産省、経済産業省

新たな需要の開拓の見通し（市場性、販路、商品の特性）
◆市場性

◆需要の開拓の方針

地域を挙げた取組と協力者・関係事業者等との連携

所在地：青森県青森市石江字平山２番地５７０
Ｈ Ｐ：http://amanogawahiguchi.wixsite.com/

amanogawa

会社名：株式会社天の川
（法人番号：2420001004641）

連絡先：ＴＥＬ：017-781-5593      
ＦＡＸ：017-753-2755

【収穫・選別したブラックベリー】

当社は、化学肥料や農薬を使用せずにブラックベリーを栽培
しており、主に自社生産のブラックベリーを原料として使う。生
産から加工、販売まで一貫して行うことになり、独自の製法に
よる凍結生果、ピューレなどの訴求力は高いと見込まれる。

国内で流通しているブラックベリーは大半がアメリカ、メキシコ
などからの輸入品であり、国内の流通量はまだ少ないが、近年
の健康食品ブームの中で、ブラックベリーなどのベリー類は食品
素材として注目されており、輸入量も増えている。

価格が高くても安心・安全なスイーツなどを求める女性をター
ゲットに高級スーパー、菓子店などの販路を開拓する。

青森市内では連携して三内地区活性化に取組んでいる㈲松竹
梅造園もブラックベリー栽培を行っており、円滑な原料調達が可
能となっている。

青森市の地域産業資源である「ブラックベリー」などのベリー類
は豊かな色彩や酸味と甘味が微妙に絡んだ食味から年々人気
が高まっている。その中でもブラックベリーの種子には老化を抑
制し、がん細胞の増殖を抑える効果がある「エラグ酸」が多く含ま
れているが、生果は日持ちしないため、保存のためには冷凍が
不可欠である。本事業では解凍時にドリップの出ない独自の方法
による冷凍生果、ピューレ、アイスクリーム等を開発、製造、販売
する。

【ブラックベリー畑】

【アイスクリーム】

◆商品の特性

また、青森県東青地域県民局が企画する観光果樹園ツアー

「あおもり果樹の楽園おいしいスタンプラリー」に当社も参加し、
ブラックベリーの知名度向上に取組んでいる。


