
事業名：さばの塩辛をベースにした調味料の開発・販売

事業概要（新たな活用の視点）

３類型 鉱工業品 通巻番号 ６－２６－００９

地域資源名 さばの塩辛 認定日 平成２７年２月２日

地 域 島根県大田市 所管省庁 農林水産省、経済産業省

売れる商品づくり（競争力、市場性、販路）
◆競争力

◆市場性

◆販路

地域資源における関係事業者との連携

所在地：島根県大田市久手町波根西1988-3

Ｈ Ｐ： http://www.okatomi.jp/

会社名：有限会社 岡富商店
連絡先：ＴＥＬ： 0854-82-3975       

ＦＡＸ： 0854-82-9357

【商品外観】

既存の調味料に物足りなさを感じている料理人・料理愛好家
は多く、本商品はテストマーケティングにおいて、料理に「コク
が出る」との評価であり、競争力を有している。

本事業の主たる市場である、業務用調味料市場は、和風調
味料は漸次減少傾向であるものの、洋風・中華調味料はほ
ぼ横ばいであり、依然として大きな市場規模である。

レシピ開発での用途開発をおこない、イベント等での認知度
を高めつつ、飲食店など業務向けの展示会や小売向け展示
会にて販路開拓をおこなう。

島根県の水産関係業者との連携を図り、安定的な供給を受ける
とともに、大田商工会議所の支援を受けながら調味料としての
新たな利用法の開発しつつ、県内の飲食店への普及を図って
いく。

【調理例（パスタ）】

・島根県で漁獲されるさばを原料にした「さばの塩辛」は、昭和40
年頃まで漁師の各家庭にて保存食として食されていたが、次第に
食されなくなった。昭和50年代、同社にて復活させ、地域の食文
化を継承してきた。
・本事業では、 「さばの塩辛」の新たな用途拡大として、これを

ベースにした調味料の開発・販売をおこなう。主に業務用として料
理人、個人用として料理愛好家をターゲットに、新しい調味料とし
て提案していく。

【さばの塩辛】
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