
○コア企業の製パンプロセス
データと連携体の技術、販
売ノウハウが有機的に連
携。

○強みを生かした広域連携

○ コンビニエンスストア
業界（一部店舗に導
入が内定）

○今後
・レストランチェーン
・カフェチェーン
に展開を計画

コア企業：BREAD BizCARES㈱（東京都中央区：サービス業）
連携中小企業：㈱牧（東京都江戸川区）、
連携大企業：日本製粉㈱（東京都渋谷区）

連携の特徴 新事業 市場性

テーマ名：２４時間焼きたてパンが提供できる「ベーカリーシステム」の開発及び販売
～「専用ホイロオーブンと専用冷凍生地」の開発及び販売～

事業計画の概要：
・焼きたてのパンを提供するためには従来大掛かりな製造設備が必要であったが、本事業
では、専用の冷凍生地と専用オーブンを開発することにより低コスト・省スペース・短時
間、かつ簡単な操作で美味しい焼きたてパンを提供するシステムを構築し、コンビニエン
スストア業界に販売する。

・温度・湿度及びパン生地のデータを読み取り、食材のバイオデータや調理方法のプロセ
スをデジタル化して配信し、解凍、発酵、焼成の工程を自動管理制御しオンデマンドの
ベーカリーシステムとする。

地 域 事業分野 製造（機械）

事業化・市場化補助金

支援予定メニュー

○伝統的な職人
技術と最先端
のＩＴ技術が
融合して従来
にないコンパ
クトベーカリ
ーを展開

市市場場

コア企業：BREAD BizCARES㈱

・システム制御技術

・製造プロセスのデータ化

・パン、新しいレシピの開発

コンビニエンスス

スア業界

㈱牧

・専用冷凍生地の開発

・量産製造ライン

日本製粉㈱

・専用小麦粉の開発、製造

オオーーブブンンのの開開発発

原原料料小小麦麦粉粉開開発発冷冷凍凍パパンン生生地地のの開開発発

認定日 平成１８年２月２日関東（東京都）

支支援援者者

・ Ａ社（コンビニエン

スストア）

・ Ｂ社（機器製造）

・ Ｃ社（機器取付け

メンテナンス）

・Ｄ社（冷凍生地デリ

バりー）

連携体の構成


