
事業概要（新たな活用の視点） 
・本事業では、菓子の生産に係る技術を活かし、増粘剤（食品添加物）を使用しない素材本来
の甘みを活かしたスイーツジュレの開発・製造・販売を行うものである。 

・具体的には、ジュレの原材料として使用する果物や野菜の食物繊維を豊富に含む部位（例：
はっさくの皮など）と果汁又は野菜汁に少量の糖類を加えて加熱処理し、食物繊維から粘力
を引き出す。その後、果肉、果汁又は野菜汁、糖類をさらに加えて加熱した後、冷却すること
で、増粘剤（食品添加物）を使用しないスイーツジュレを製造する。 

３類型 鉱工業品 通巻番号 ７－２４－０１０ 

地域資源名 菓子 認定日 平成２４年１０月１日 

  地  域  徳島県全域 所管省庁 農林水産省・経済産業省 

  事業名：菓子の生産技術を活用したスイーツジュレの開発・製造・販売 

  会社名：ロハスタイル株式会社 

連絡先：ＴＥＬ： 088-612-7556 

             ＦＡＸ：088-612-7558  

 

所在地：徳島県徳島市中吉野町2丁目9-7 
ＨＰ： http://www.rollcafe.jp/ 
 

ブルーベリーのスイーツジュレ（試作品） 売れる商品づくり（競争力、市場性、販路） 
◆競争力 
・本商品は、増粘剤（食品添加物）を使用せず、できるだけ砂
糖の使用を抑え、素材の味、素材感を活かした製法を行っ
ている点、ソースやジャムに比べて手頃な粘度でデコレー
ションがし易い点で他社の類似商品と差別化を図っている。 

◆市場性 
・本商品は自社で製造するロールケーキとのセット販売によ
り、認知度を高めていくこととしており、近年のロールケー
キブームや多少高くても高品質なものを買いたいという消
費者ニーズに合致していると考えられる。 

◆販路 
・自社店舗での販売の他、通販・外食産業等の新規販路開
拓を実施していく。また、業務用として、外食事業者に提案
していく。 

・また、海外（特に中国）については、海外展示会への出展、
海外の百貨店・高級スーパーなどの催事に出店することで、
販路開拓を実施していく。 

地域における関係事業者との連携 
・成分分析、商品開発等については、徳島大学医学部栄養学科の協力を得る予定である。 

・また、徳島県内の支援機関である徳島商工会議所の支援のもと、徳島県内の料理研究家の
指導を得て、地域食材を使用したスイーツジュレのレシピを開発していく。 

・さらに、海外展開にあたっては徳島県、徳島商工会議所、日本貿易振興機構徳島貿易情報
センターなどの支援を受ける。 


