
事業名：滋賀県産大豆１００％による「ゆば」と製造過程で得られる「凝
縮豆乳」と「おから」を使用した「ゆば入り豆乳おから団子」と
応用商品の開発と販売

事業概要（新たな活用の視点）
・滋養食「ゆば」と、その製造過程で発生する凝縮豆乳とおか
らを組み合わせて、新しい介護食「ゆば入り豆乳おから団子」
を開発、販売する。
・これまで凝縮豆乳やおからは飼料としての活用方法しかな
かったが、凝縮豆乳は普通の豆乳に比べてタンパク質や炭水化
物などの栄養成分が多く含まれているため、これらを原料とし
て有効活用する。味噌汁やシチュー、鍋物など幅広い料理に容
易に使用できるうえ、大豆の健康成分や豊富な食物繊維は体に
優しく便通にも良い商品である

３類型 鉱工業品 通巻番号 ５－２４－００５

地域資源名 湯葉（ゆば） 認定日 平成２４年１０月１日

地 域
滋賀県大津市、守山市、
長浜市

所管省庁 農林水産省・経済産業省

会社名：株式会社比叡ゆば本舗ゆば八
連絡先：ＴＥＬ：077-522-7398

ＦＡＸ：077-525-7128

所在地：滋賀県大津市中央４丁目３－１０
ＨＰ：http://hieiyuba.jp/

優しく便通にも良い商品である。
・その他の応用商品として豆乳ゆばポタージュや、豆乳ゆばス
イーツなどの開発も予定している。

売れる商品づくり（競争力、市場性、販路）
◆競争力
・ゆば、凝縮豆乳、おからを使った商品は他に見られないもの
で、濃厚な旨み、豊富な食物繊維や高い栄養価、適度に柔らか
い食感を実現したものとなっている。
・これらの要素は介護食・医療食としてだけでなく、一般消費
者にとっても利便性の高い食材である。
◆市場性
・高齢化が進み、要介護認定者数は年々増加傾向にある。この
ような中、介護食市場は、商品バリエーションの多様化や品質
強化など需要の裾野が広がり、中長期的な成長が見込まれる。
◆販路
・便通に良い、栄養価が高いという点から、まずは介護食とし
て展開する。介護食・医療食を取り扱う企業を通じて業務用と
して販売実績を積み、商品としての完成度を高めた後は、一般
食品市場への展開を図る。

地域資源における関係事業者との連携
モニタリング、アンケートなどで大津市社会福祉協議会と連携し、介護食としての品質向上を進
める。また、味覚成分の科学的な裏付けのため（財）おいしさの科学研究所の協力を仰ぐ。

【ゆば回収工程】
ゆばの回収と豆乳の補充を繰り返す
ことで「凝縮豆乳」が得られる。

【ゆば入り豆乳おから団子】
旨味があり、柔らかい食感。冷凍保存
できるため日持ちも良い。


