
事業名：常温で生の旨みが味わえる宍道湖産しじみの加工食品の新規開発及
び販路開拓

事業概要（新たな活用の視点）

・島根県東部に位置する宍道湖で採捕される大和しじみは、全
国のしじみ採捕量の約４割を占めるとともに、身が大きいなど
品質の良さで知られている。

・当社では、これまでバリエーションが少なかった大和しじみの
加工商品の開発に着手した。本事業では、「しじみスープ」「し
じみ味噌汁」など、しじみ加工食品の開発し販路開拓と販路拡
大を図る。

３類型 農林水産物 通巻番号 ６－２０－０３８

地域資源名 しじみ 認定日 平成２０年６月１３日

地 域 島根県出雲市 所管省庁 経済産業省・農林水産省

売れる商品づくり（競争力、市場性、販路）

◆競争力
・砂抜きの際に、しじみを浸漬する方法に、独自性を有してい
る。この方法により遊離アミノ酸が増し、身質が柔らかくふっく
らとした旨みのあるしじみを提供できる。

◆市場性
・近年の家庭環境は、共働き、高齢者家庭など増えている中
で、個食で手軽に簡単にできる商品のニーズが増えている。

◆販路
・首都圏を中心に試食会などを実施し、しじみ加工食品の認
知度を高めていく。
・高級スーパーでの販売、会員制通信販売、インターネット販
売などで販路拡大を図る。

地域資源における関係事業者との連携

・地元商工会議所や島根県商工労働部、しまね産業振興財団
などの支援を受けながら、商品改良ならびに新商品開発、販
路開拓を図る。
・良質なしじみの安定調達を継続するために、地元漁業者との
連携を更に深める。

所在地：〒691-0031
島根県出雲市東福町250-15

Ｈ Ｐ：http://shijimiya.net

会社名：株式会社 河村食材

連絡先：ＴＥＬ：0853-63-1547
ＦＡＸ：0853-63-3287

【脚注】

しじみスープ

しじみ味噌汁

炊き込みごはん
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